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Storci

PASTA MACHINERY




%  LINEAS NUEVAS

DE PEQUENAS A GRANDES SOLUCIONES

INSTANT PASTA

LA NUESTRA RECONOCIDA TECNOLOGIA

En nuestras plantas encontrards todas las tecnologias

que nos han convertido en lideres mundiales

durante décadas. Nuestro sistema de pre-coccion

da vida a un producto extremamente homogéneo, y
de calidad superior.
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PREMIX 'Y GRUPOS DE MEZCLA
La mejor hidratacion,
patentada.

PRENSAS

Las mds grandes al mundo,
hasta 12.000 Kg/h.

SERVICIOS

Packaging
i

Condimentos
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Consulting Service
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Marketing test
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TORNILLOS DE COMPRESION

Calidad y ahorro gracias a
los perfiles que disefiamos.

STIENES YA
UNA LINEA PARA
PASTA SECA?

En este caso es posible agregar a ella la
Instant Pasta System, potenciando tu impianto
con la produccién de pasta instantanea.

AGREGA LA PASTA INSTANTANEA

LINEAS SEMI-AUTOMATICAS

;Quieres entrar en el mercado de la pasta con
una produccién que mire tus exigencias, sin la
necesidad de producir grande cantidades pero
eligiendo calidad y competencia? Tu solucién
es una linea semi-automdtica, con celdas de
secado estdtica. Con ella puedes producir
inmediatamente  pasta seca e instantdnea
aprovechando de todo nuestro know-how.
Confra en nosotros.

LINEAS AUTOMATICAS

Para la produccion de grandes volimenes lo
que necesitas es una linea continua. Gracias a
ella podrds obtener hasta 1200 Kg/h de pasta
instantdnea (24000 tazas/hora) con la mdxima
eficiencia, con una produccion de 24 h al dia,
7 dias a la semana, no stop. Ademds, puedes
producir también pasta seca con la misma
Iihea.
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LINEAS EXISTENTES

AUTOMATICAS Y SEMIAUTOMATICAS

Si ya tienes una instalacion de pasta seca y quieres
ampliarla agregando la produccion de pasta instantdnea,
elige nuestro sistema IPS. No se necesitan conocimientos
especificos para producir pasta instantdnea, ya que
proporcionamos todo el know-how que necesitas:
de las materias primas al embalaje, pasando por los
condimentos.

Estamos a disposicién para brindarles la capacitacion
y soporte que necesiten, con una formacion adecuada
a tus necesidades. Unete a aquellos que han elegido
de investir en lineas de pasta instantdnea: tenemos
instalaciones en todo el mundo.

Mas informacién a pag.6



PRODUCCION HASTA 1200 KG/H PRODUCCION HASTA 800 KG/H
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Ingresa inmediatamente en el mercado
con grandes voltmenes de produccion y
i d d
gsseeensne TAMBIEN PASTASECA  REDUCIDOS

Con esta soluciéon puedes producir pasta seca e

Elige las formas que prefieras entre las tantas instantdnea aprovechando nuestra tecnologia de
disponibles. - secado, modular e informatizada, en celdas estdticas
programables. Eleccion versdtil y simple, potente

y ventajosa. Puedes secar cualquier formato solo
eligiendo del menu de referencia. Grantia 10 anos

Producciones muy elevadas para grandes = = _ e bR e de las paredes de fibra de vidrio
voltimenes: puedes llegar hasta 1200 Kg/h de ‘ 2 a— S '

pasta instantdnea.

Produccion no stop, 24 horas al dra por 7 dras,
sin pausas: mdxima automatizacion y mdximo
rendimiento.




REVAMPING

NO SOLO INSTANTANEA
DOS PRODUCCIONES EN UNA

D\

Con esta upgrading continuards produciendo
pasta seca tradicional aprovechando de la
modernizacién vy actualizacion de tu Ilihea,
produciendo al mismo tiempo también pasta
instantanea, aprovechando de las oportunidades
que derivaran da tal ampliacion.

POTENCIA TU LINEA DE PRODUCCION

INVERSION REDUCIDA
CON MARGENES VENTAJOSOS
NS

Transformar una linea existente cuesta menos
que comprar una nueva. Nuestros técnicos
comprobardn que tua lihnea sea compatible
y adaptable. Podrds iniciar a producir pasta
instantanea en breve tiempo.

TRANSFORMA TUA LINEA
HACE UN SALTO DE CALIDAD
N\

; Tienes ya una linea para pasta seca y quieres
convertirla para producir también pasta
instantanea? Con nuestra tecnologia es posible
hacerlo. Aprovecha de las ventajas del sistema
IPS by Storci para aumentar tu mdrgen operativo
y alcanza nuevas cuotas de mercado antes de
tus competidores.

SISTEM
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Uniformidad Garantizada

Velocidad De Secado

Bajos Consumos

Facilidad De Limpieza

Adaptable A Todos Los Tamaiios

INSTALDAS EN TODO EL MUNDO

BASTA AGREGAR

EL SISTEMA DE PASTA INSTANTANEA

NUEVO O UPGRADE

PRODUCE PASTA INSTANTANEA AL MAXIMO DE LA
POTENCIALIDAD




+39 0521 543611
+39 0521 543621
sales-storci@storci.com

www.storci.com

www.instantpasta.info

STORCI spa

Via Lemignano 6, 43044 Collecchio (PR) ITALY

How to prepare Instant Pasta
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Storci International Website




